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VORSPEISEN & SUPPEN
STARTERS & SOUPS

PQU/(
v
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BEEF TATAR
serviert mit Hausbrot,
Sardelle, Cherry Tomate,
marinierte Senfkdrner
und Zwiebelconfit

BEEF TARTARE
served with house bread,
anchovy, cherry tomato,
marinated mustard seeds,
and onion jam

243

EXOTISCHER
MANGO-TOFU
SIGNATURE CUT

mit Curry-Kick

EXOTIC MANGO-TOFU

SIGNATURE CUT
with curry kick

185

KURBIS-INGWER
SUPPE
mit knusprigen Croutons
und frischen Krautern

PUMPKIN-GINGER SOUP

with crispy croutons
and fresh herbs

109

RINDSSUPPE

mit Frittaten

CONSOMME OF BEEF

with sliced pancakes

030

BROTKORB MIT SALZBUTTER & AUFSTRICH - € 7,00 PRO PERSON
BREAD WITH SALT BUTTER & SPREAD - € 7,00 PER PERSON



GRUNE PASTA
CONCHIGLIE
mit Spinat, Pilzen,

Zuckerschoten, Pinienkerne,

Basilikumpesto, Kurbiskernal,

geschmorte Tomaten
und gereifter Grana Padano

GREEN PASTA
CONCHIGLIE

with spinach, mushrooms,

snow peas, pine nuts,

basil pesto, pumpkin seed oil,

braised tomatoes

and aged Grana Padano

24

SPECIALS

THAI CURRY
mit Limetten-Korianderreis
und Wintergemuse

THAI CURRY

with lime-coriander rice
and winter vegetables

2450

mit Garnele
oder Huhnergeschnetzeltes
+€11,-
with prawn
or chicken ragout
+€11,-

VEGANES
KICHERERBSEN-
RAGOUT
mit Basmatireis
und frisches Blattgemuse

VEGAN
CHICKPEA RAGOUT

with basmati rice
and fresh leaf vegetables

23



BURGER | BURGER

ALM
BURGER

200g saftiges Vorarlberger Rinder-Patty
mit wlrzigem Tiroler Kése und Speck
auf Salat, Tomaten, rote Zwiebeln, frischer Kren
und stfser Senf
serviert mit Pommes frites

200g juicy local beef patty
with spicy Tyrolean cheese and bacon,
salad, tomatoes, red onions, fresh horseradish

and sweet mustard

served with french fries

275

WAHLWEISE ANSTELLE VON POMMES/OPTIONALLY INSTEAD OF FRENCH FRIES:
KLEINER GEMISCHTER SALAT / SMALL MIXED SALAD + € 3,00
SUSSKARTOFFELPOMMES / SWEET POTATO FRIES + € 3,00



DAS Wiener | THE Viennese

WIENER SCHNITZEL WIENER SCHNITZEL
VOM KALB OF VEAL

80
mit Erdapfel-Vogerlsalat 37 with potato-field salad
und Preiselbeeren and lingonberries

FISCH | FISH

FILET
VOM SCHWARZEN

HEILBUTT f

mit KarottenpUree ove

und Kaisergemuse LIVE
EAT

FILET OF BLACK
HALIBUT REPEAT

with carrot puree
and seasonal vegetables

370




FLEISCH | MEAT

STEAK VOM
VORARLBERGER
BEIRIED
250 Gramm
mit Pfeffersauce, Pommes frites
und Blattsalat

LOCAL SIRLOIN STEAK

250 gram
with pepper sauce, french fries
and leaf salad

489

als Surf & Turf mit 3 Garnelen
+ € 10,50

as Surf & Turf with 3 prawns
+€ 10,50

qei::neo
FUR
LEIB &
SEELE

REH-
GESCHNETZELTES
mit Rotkraut
und Spatzle

VENISON RAGOUT

with red cabbage
and spaetzle

38%




DESSERT

HAUSGEMACHTER KASE SCHMANKERL
APFELSTRUDEL von der Sennerei St. Anton
mit Vanilleeis mit Chutney, Feigensenf
und NUussen
CHEESE SPECIALTIES
HOMEMADE of the local Alpine dairy
APPLE STRUDEL

with vanilla ice cream

13 Sweet
DREAMS

with chutney, fig mustard
and nuts

3 Stlck / 3 pieces-€ 11,90

5 Stlck / 5 pieces - € 16,90

SORBET-VARIATION
mit stfdem Crumble
und frischen Frichten

SORBET VARIATION

with sweet crumble

and fresh fruits

1250

PANNA COTTA

mit Frichten

PANNA COTTA

with fruits

112

DESSERTBEGLEITER

Merlot Rosé Spatlese 0,1 1t. €7,50

Samling Beerenauslese 0,11t. € 8§,

Café Umbra (Espresso & Umbra Gin) € 9,50

60
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